Javits a hazi sorodon a Brew-Target#
segitségével, 1. rész

irta: loudog

A viddmsag id6szaka van és mivel lehet leginkabb
ezt elérni, mint késziteni némi hazi f6zésld sort.
Biztosak lehetlink benne, hogy Tux* nem veti meg a
frissitd malata ital fogyasztdsat, mivel a barétai
elkészitették ezt a kulonleges sorfézési adatbazis
nekdnk. (* Tux, a pingvin, a Linux kabalaja — ford.)
Jollehet a Brew-Target# nem kezd6knek vald
sorfézési kézikonyv, minden sziikséges informaciét
megtalal a kezd§ benne, hogy kiprébaljon kilénféle
recepteket. A hézi sor f6zésében szerzett
tapasztalatomat igénybe véve kivanom atadni a
program felhasznaldsdhoz szikséges 0©sszes
informéciot, akér teljesen kezddnek is. Gondolom
Tex, izé Tux egyetért velem, és teljes, atfogd és
élvezetes leirast var a Brew-Target# hasznalatarol.
Kezdjuk a program megnyitasaval, ugye?
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El6szor az ablak képének a bal oldali részére

hivndm fel a figyelmedet. Ez az Aaltalanos
informéacios ablak. A kurzoromrél lathatod, hogy az
ablak &tméretezhet6. A Recepies (receptek) ful
(balra fent) a most kivalasztott. A Brew-Target#
eleve sok recepttel érkezik, a nehéz Barleywine-tol
egészen a konnyd testld Belgian Blonde Ale-ig.
Lehet6vé teszi azt is, hogy hozzdadd a sajat

receptjeidet az adatbézishoz (err6l bévebben
kés6bb). Ha &tnézzik az A&ltalanos informacios
ablak fileit, olyan részeket latunk, mint komld,
erjeszték, élesztd és hasonlok. A fllekre kattintva az
adott tételrél sok informécio jelenik meg. A képen a
.Feremtables” (erjeszték — fermentalok) lista egy
része lathato.
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A tételek tobbségére duplan kattintva 0j ablak nyilik, .

az adott tétel részletezésével. Az ablak
szerkeszthetd, hogy a sajatos igényeidnek
megfeleljen, és néhany tételnek sajat almenije is
van.

A lehet6ségeinket vizsgalva a programablak felsé
részében latjuk az new recipe (Uj recept), save
(mentés), delete recipe (recept térlése) gombokat és
igy tovabb. Fontos gomb, a Donate (adomanyoz).
Mi mind tisztdban vagyunk az adomanyozas
fontossagéaval, sok nyilt forraskdédu projekt nem
létezne nélkuluk. A tapasztalt s6rf6z6 tudja, az
informécio tobbbsége, ha nem az egésze mit ér igy,
hasznalatra  rendelkezésre  készen.  Altalam

A holgyek

- Briess - 2 Row Black Malt

fontosabbnak tartott gombok még a stopper és a
refraktométer opcid6. A stopper sokoldald, 3
kilbnb6z6 id6ézitje van, amiket o©nalléan lehet
bedllitani. Az id6zit6khoz ©nall6é hangértesités is
kapcsolhat6, amit lenyilé menibdl lehet kivalasztani.

bizonyara értékelik a takaritasi
| figyelmeztetés opcidt. Valdsziniileg
szivesen bedllitanak nektek, de ne
aggodjatok filk: van egy ,f6zz egy
Ujabb sort” értesités is. Bizonyos
okokb6l  néhany
tovabbi
figyelmeztetés van
a BFS id6zit6éhoz.
Hmmmm. Amiért a
refraktométer
opcid tetszik, mert
ezt az eszkozt
szeretem
hasznalni.

Set a sour
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Az SG (specific gravity =
fajsuly) mérésének és az

. FG (final gravity =
tényleges fajsuly)
mérésének szokasos

eszkdze a hidrométer,
amivel megallapithato,
hogy a folyadékban mennyi oldatlan szilard anyag,
alapvet6en cukor taldlhat6. Ha tudod, hogy a
keverékben mennyi a cukor, a végtermék ABV-je
(alcohol by volume = alkoholfok) elég jo
megbecsiilhetd. Azt is megmutatja, hogy a sorlé
mikor dolgozta fel a cukrot. Masrészrél a BRIX
leolvasasaval a refraktométerrel megallapithaté a
folyadék cukorfoka, vajon erjeszthetd, vagy sem.

A refraktométert alapvet6en a gylimoélcstermesztés-
ben haszndljak, a termel6 kisajtol néhany cseppet a
gyimolcsbdl a lencsére, atnéz a nézékén és a
cukortartalom figgvényében a brix mér6 megmond-
ja, mennyi van a gyiimdlcsben és megallapitja szi-
retelhet6-e, vagy sem. Ugyanez mondhat6 el a sor-
rél is, csak épp az ellenkez6 iranybol; minél keve-
sebb cukor van a folyadékban, annal kozelebb all a
sOr a betakaritdshoz. Aszeretem a miszer haszna-
lataval jaré tisztasagi és egészségiigyi el6nyodket is.

Az eszkdz menu masik hasznos eleme a beallitasi
opcio. Itt valaszthatod ki a foldrajzi helyzetednek
megfelel6 nyelvet és mérési szabvanyt. Most
nézzik meg a recipe (recept) ablakot. Duplan
kattints a lista barmelyik receptién és az a

receptnézébe betoltédik.

L3
stightly hopp)
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Itt lathatok a fézni tervezett sorrel kapcsolatos
alapvet6 informaciék, a szin, iz, dsszetevék, OG,
FG ABV sth. Most ez kinai lesz tdbbségeteknek, de
a cikk el6rehaladtaval vilagosabb lesz. Egyszer
mondtam valakinek, hogy én a kinain kivil minden
nyelven értek. Gyorsan elhadart valamit nekem
spanyolul, és én csak annyit tudtam mondani, hogy
.Szamomra ez kinainak tlnik”. Oké, félre a tréfaval,
térjink vissza a Brew-Target#-hez. Azoknak,
akiknek mar van némi gyakorlatuk, izgalmas
informacios jatszoétér. A tetején harom filet latunk:
recipes (nyitva), extras és brewday (f6zésnap). Ha
az extras fllet valasztjuk a sorf6z6rél, az erjedési
id6rél, hémérsékletrdl stb. kapunk informacidkat. A
megjegyzés részbe irhatod a f6zés kozben
tapasztaltakkal kapcsolatos sajat észrevételeidet.

A Brewday ful az adott sor f6zésével kapcsolatos
instrukciokkal lat el, bar ez egy kicsit homalyos a
kezd6knek. Az ismertet§ kés6bbi részében
foglalkozunk a brewday-jel. ime egy recept, amit az
adatbazishoz adtam és most végigmegylink a
hozzaadas |épésein. El6szér menj a ,new” gombhoz
(a f6 ablakban balra fent) és kattints ra. Erre feljon a
.name the recipe” (recept elnevezése) ablak.

A késG6bbi azonositas
érdekében kezddbet(iddel
inditsd, majd johet a sorod
neve. Az OK utén,
hozzaadodik a receptlistahoz

‘és  megjelenik a recipe
ablakban. Ezutan kivalasztjuk a sor jellegét a lenyild
menibdl.

Belgian Blond Ale

Az eszkdzok menubdl valasszuk ki az Extract-ldeal-
t, mivel ez egy sor sdritmény. Ezutan masik ablakot
latsz, ami megkérdezi, hogy szamolja-e ki a
mennyiségeket, sth.. Valaszd a ,yes"-t. Némi
tdmpontot ad viz mennyiségrél, parolgasrol, stb.,
ami segit a megfelel6 malatakivonat-viz arany
kiszamitasaban, és még sok egyébrdl. Ideje beirni
az OsszetevOket. Az alsdé részben valaszd a
fermentables fllet, majd a nagy + gombra kattintva
(fermentalé hozzaadasa) megjelenik a fermentald
menl. A menu atméretezhetd.

able

Dry Extract (DME) - Amber .

B -
Add selected ingredient to

Vélassz fermentalét és kattints az ,add to recipe”
gombra. Megjelenik a listdban. Be kell irnod a kivo-
nat, a gabona sth. mennyiségét, amit a recept kér.

Folytasd tovabb a hozzavalok beirasat hop (komld),
misc (vegyes), yeats (éleszt§) és a szikséges
mennyiségeket. Mindegyik 6sszetevd fil hasonl6
helyi menit nyit meg, amikor a +-ra kattintasz.
Megjegyzés: programhibaba botlottam a
miscellaneous add ingredient mentjében. Az
Osszetevl kivalasztasat és a receptre Kkattintast
kévetéen valami mast ad hozza mint a kivalasztott.
Masik tapasztalt furcsa viselkedés szintén a misc.
részhez kapcsolédik. Kikertilhet6 a fogd és vidd
eljarassal. (kdvetkez oldalon balra fent)

Frissités: ezt a hibat kijavitottak a frissitett verzio-
ban, de az a fejlesztbkkel tortént kapcsolatfelvétel
idején még nem volt készen a terjesztésre. Amikor
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kész az Osszetev6k hozzaadasa, alaposabban
megvizsgaljuk a paraméterek tablazatot.

A paraméter tabla a recepttel kapcsolatos hasznos
informaciokkal van teli. A kézépsd oszlopban a
végtermék tulajdonsagai szerepelnek annak alapjan,
amit az adatbazishoz mi adunk hozzéa (én hajlamos
vagyok a fels§ négyzet hanyagolasara). A bal oldali
oszlop mutatja a minimalis elvarasokat, a jobb oldali
pedig a maximumot, ami a kezdetben megadott
tipushoz (belgian blonde ale) tartozik. A pohar sérre
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ranézve kideril, hogy ,way hoppy” (kbzepesen kom-
I6s). Hmmm. Ha a keser(iség sorra nézink, 72,6-ot
latunk. A min. és max. értékek szerint a receptiink-
ben tal sok és tul keserl koml6 van. A tébbi paramé-
ter sincs a valasztott tipus tlréshataran beliil.

Valami tényleg nem stimmel a receptinkkel. Nem
csoda, hogy sosem érezték belga ale-nek. Akarki is
irta a receptet, eggyel tdbb hazi sort ivott. Térténe-
tesen szandékosan valasztottam nem megfelel§
OsszetevBket, hogy ezzel az eredménnyel mutas-
sam meg az adatbazis mélységét. Lassan mar rész-
ben belathatod az adatbazis valéban izgalmas ké-
pességeit. A semmibdl elkészitheted a sajat recep-
tedet, ellenérizhetsz egy |étez6 receptet, hogy miért
nincs ,rendben” az ize. Kisérletezz a meglévd re-
ceptekkel, mikdzben ellendrzéd, hogy a tipus para-
méterein belll maradsz-e. Ha hever némi maradék
gabona, komld, stb., korulétted és elhatarozod, hogy
készitesz egy tabori vegyes sort, a tipusok meniiben
keresgélve meghatarozhatod, hogy az 6sszetevék
alapjan hova sorold be. Es mindezt anélkiil, hogy
akar egy cseppet is fztél volna.

A receptet betéltheted és a brewday (f6zésnap) fillre
Iépve, a generate instructions (Gtmutatd 6sszeallita-
sa) kivalasztasaval kapsz egy |épésrél |épésre f6-
zési leirast, bar kicsit rendezned kell a |épések sor-
rendjét. A Brew-Target# nagyon élvezetes jatékszer,
ugyanakkor megad mindent, amire egy kezdének
sziiksége lehet, hogy komoly sorf6zésbe kezdjen.
En egyaltalan nem vagyok tapasztalt hazi sorf6z6,
és néhany eljaras, illetve informacio, amit itt
bemutattam nem tekinthet§ hagyomanyosnak, de a
barataim mind élvezik a s6reimet. Komolyra forditva,
mondtam, hogy részletes leirast adok kezd&knek,
amit feldolgozva képesek lesznek 6nalléan otthon
sort f6zni a program segitségével? Mi az hogy igen,
a francba, tényleg!
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